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Waarom bierfeesten ? 
 
In de jaren ‘80 en ’90 van vorige eeuw kocht Interbrew in ons land brouwerijen op, om ze te sluiten en alzo 
concurrenten uit te schakelen (Lamot uit Mechelen is daar in onze streek een voorbeeld van). Op die manier 
verdwenen tal van brouwerijen en bieren. Enkele jaren geleden sloot Interbrew mouterij De Wolf-Cosyns in 
Aalst. De Wolf-Cosyns was gespecialiseerd in speciale mouten. Nét die mouten waar de kleine(re) 
brouwerijen nood aan hebben om het verschil te maken. Zodoende bleef er in ons land eigenlijk maar één 
onafhankelijke mouterij meer over met een degelijk aanbod aan speciale mouten (Dingemans in Stabroek), en 
werd het voor de kleinere brouwerijen alweer een stukje moeilijker. InBev, de samensmelting van Interbrew 
en het Braziliaanse Ambev, mag in België geen brouwerijen meer opkopen wegens een te groot marktaandeel. 
En wat gebeurt er nu ? InBev (en ook Alken-Maes) kopen bijna aan de lopende band bierhandels op. Zo 
krijgen ze greep op de distributiemarkt en maken ze het de concurrentie ook langs deze weg moeilijk om hun 
bieren verdeeld te krijgen.  
 
Ondertussen werden de bieren van de groten neutraler en vlakker van smaak en verloren ze vaak hun 
specifieke karakter. Minder ingrediënten (zie Testaankoop van september laatstleden) maken de productie 
goedkoper en de winst groter. De bieren werden aanzienlijk minder bitter (vroeger had een pils een bitterheid 
van 30 European Bitter Units, nu nog nauwelijks 15 à 20 EBU).  
 
Gelukkig zijn er nog (familie)brouwerijen die koppig hun eigen koers blijven varen, die tegen de 
smaakvervlakking en –verzoeting in bieren blijven brouwen met een eigen, uitgesproken, herkenbare smaak. 
Brouwers die géén toegevingen doen om “sneller” te produceren, die blijven brouwen met de gekende en 
eerlijke ingrediënten om bier te brouwen: water, (gerste)mout, hop en gist, met eventueel kruiden als extra 
toets. En die koppig weigeren allerhande “adjunctoren” (bijvoorbeeld schuimverbeteraars, smaakversterkers, 
kleur- en geurstoffen, enz…) te gebruiken. 
Gelukkig zijn er ieder jaar ook weer mensen die nieuwe brouwerijtjes opstarten, of die oude, gesloten 
brouwerijen nieuw leven proberen in te blazen. Idealisten dikwijls, die genoeg hebben van de industriële, 
weinig smaakvolle bierplas die de cafés, supermarkten en drankenhandels overspoelt. Sommigen zullen 
slagen, anderen niet. 
 

Daarom bierfeesten ! 
 
De industriëlen streven allemaal naar dat éne bier dat door iederéén lekker gevonden wordt, en daarom 
hebben hun bieren zo’n weinig uitgesproken smaak. Voor de bierfabrieken en hun aandeelhouders telt in de 
eerste plaats de winst, en daarom moet er zoveel mogelijk, op de kortst mogelijke tijd en zo goedkoop 
mogelijk geproduceerd worden. Wat uiteraard de smaakvervlakking in de hand werkt.  
  
De brouwers echter die nog bier brouwen in plaats van bier te produceren, verdienen allemaal 
ondersteuning en aanmoediging in hun bijdrage om de rijke Belgische biercultuur te behouden en te 
behoeden voor de teloorgang. Zij zorgen ervoor dat er voor de consument een bier is voor ieders smaak, in 
plaats van dat éne bier voor iederéén. 
 
Daarom hebben De Heikantse Bierliefhebbers het afgelopen jaar weer het hele land afgerotst op zoek naar 
nieuwe brouwerijen en nieuwe bieren en bieden ze deze aan op hun 18de Heikantse Bierfeesten eind oktober. 
Op 28, 29, en 30  oktober 2005 is het weer zover ! De 18de Heikantse Bierfeesten komen eraan… en het 
belooft weer een weekend te worden om nooit te vergeten. In Zaal Familia aan de Aarschotsebaan te 2590 
Berlaar-Heikant (aan de N10 Lier-Aarschot, r.o. de kerk) worden weer méér dan 60 streekbieren van 
ambachtelijke, kleine en onafhankelijke brouwerijen geserveerd. Bierkenners (zythologen) en bierliefhebbers 
(zythofielen) zullen hun hartje kunnen ophalen aan de vele gekende en nog ongekende biertjes. Trappist en 
abdijbier, oude geuze en oude kriek, saison, belgische ale, oud bruin, witbier, fruitbier met écht fruit, bittere 
en zoete bieren, speciale bieren, straffe bieren en minder straffe, blonde, amberkleurige en bruine bieren, 
kruidenbieren, pils, scotch, tafelbier, het zal er allemaal zijn ! 

 
 
 



 
Programma 18de Heikantse Bierfeesten. 

 
 

Vrijdag. 
 
Op vrijdag 28 oktober 2005 gaan de deuren van Zaal Familia open om 20 uur en zorgt “The Dress”, de 
coverband van Jan Ceulemans voor de muzikale omlijsting. Op deze “startdag” zijn de bieren en de 
organisatoren nog “vers”, ideaal om uw lang weekend beloftevol in te zetten… 
 
Zaterdag. 
 
Op zaterdag 29 oktober 2005 beginnen de festiviteiten al om 15 uur.  
In de namiddag gaat onze “Oude Bieren Toog” open. Je kan er tot 19 uur proeven van “vervallen” bieren die 
soms nog verrassend fris smaken, of een zodanige smaakverandering ondergaan hebben dat ze nog nauwelijks 
herkenbaar zijn als bier. Sommige kan je gerust serveren als aperitief… Ideaal om eens te ervaren hoe 
sommige bieren evolueren met het ouder worden. Om die sherry- en/of porto-toets eens op uw tong te voelen. 
Misschien wordt ge wel een oude bieren-liefhebber!  
’s Avonds zorgen “Pagina & Plant en ’t Kollektief” voor de ambiance. Zal de sfeer in de namiddag nog 
“gezellig” zijn, ’s avonds wordt die gegarandeerd “uitgelaten”. Ga maar eens kijken naar 
http://users.skynet.be/paginaenplant. 
 
Zondag. 
 
Op zondag 30 oktober 2005 bent u alweer welkom vanaf 15 uur. Fanfare “Willen Is Kunnen” zorgt in een 
rustig kader voor de muzikale noot, terwijl u met (nieuwe) vrienden en kennissen van gedachten wisselt over 
het gerstenat in uw en andermans glas. Kijken, het schuim keuren, aroma’s opsnuiven, voorzichtig proeven, 
beoordelen, het smakenpalet ontdekken, genieten van de nasmaak, het behoort allemaal tot het “bierproeven”, 
wat u rustig kunt beoefenen op zondag. Zondag worden ook de kinderen speciaal in de watten gelegd: 
spelletjes, kleuren, tekenen, lezen, grime, vertelselkens en nog veel meer, daar zorgt ons kinderopvangteam 
voor.. ’s Zondags zal ook de Oude Bierentoog open zijn. 
 
Omstreeks 19 uur zullen we de opbrengst van ons Goed-Doel-Weekend in Soy overhandigen aan vzw Els-
Smiley.  
 
Bierkeuken. 
 
Ook de keuken van de bierfeesten zal weer op volle toeren draaien: biersoep, broodjes hesp en kaas, hotdog, 
onze ondertussen beruchte patersballekens (deze keer met Orval bereid) in hete nonnekenssaus, biercake, 
gevarieerde kaasschotel en pekelharing staan paraat om uw kleine en grote honger te stillen. 
 
Negen bieren “van ’t vat”. 
 
Voor het eerst  bieden we u negen bieren aan “van ’t vat”. Duchesse de Bourgogne van brouwerij Verhaeghe 
uit Vichte, dé topper van de laatste jaren; Scotch van brouwerij Kerkom uit Kerkom-bij-St.-Truiden, werd 
speciaal voor de Binkfeesten gebrouwen en er bleef, - gelukkig ! -, nog wat van over; Kriek Boon, van 
brouwerij Boon uit Lembeek een van de beteren in zijn soort; Delirium Tremens, het wereldberoemde roze 
olifantenbier van brouwerij Huyghe uit Melle; Special De Ryck, de amberkleurige ale van brouwerij De Ryck 
uit Herzele; Beersel Lager, de nieuwe, héérlijke pils die voor brouwerij Drie Fonteinen uit Beersel in 
Lochristi bij de Proefbrouwerij wordt gebrouwen; en tot slot twee kerstbieren: Serafijn Kerstlicht van 
brouwerij Achilles uit Itegem en Père Noël van brouwerij De Ranke uit Dottenijs. Zeker de moeite om eens te 
ervaren hoe verschillend lekker ze wel zijn ! Bovendien hebben we een primeur van ’t vat: Kameleon Light 
Bio van slechts 4,5 vol.% alcohol. 
 



 

De Heikantse Bierliefhebbers, -wie zijn we? 
   -wat doen we? 

 -en waarom doen we het? 
 

Onze vereniging ontstond begin jaren ’80.  
 
Enerzijds was er het groepje Heikantse jongeren dat regelmatig op “brouwerij-zoektocht” trok, vooral naar de 
taalgrensstreek (o.a. brouwerij Voisin in Vloesberg-Flobecq), naar Henegouwen (Dupont in Tourpes, A 
Vapeur en Dubuisson in Pipaix e.a.), en de streek van Adriaan Brouwer (o.a. de Oudenaardse brouwerijen 
Liefmans, Cnudde, Clarysse en Roman).  
 
Anderzijds waren er een paar makkers die dikwijls terug te vinden waren in de Zennevallei, de geuzestreek 
(De Troch in Wambeek, Boon in Lembeek, Vander Linden in Halle, Eylenbosch in Schepdaal, Girardin in 
Sint-Ulriks-Kapelle, enz…). Wegens het zurig karakter van de echte geuze werden zij “de zuur mannen” 
genoemd. 

 
In café Heidegalm werden die uitstappen natuurlijk druk besproken met vrienden en (toog)kennissen. Zo 
moesten ze dan regelmatig voor de ene en de andere wat meebrengen. Uiteindelijk leidde een bierfeest van de 
Chiro van Westmeerbeek tot hun eerste officiële “vergadering” op 19 november 1987. Het opzet was in zaal 
Familia een “gelegenheidscafé” op poten te zetten met een 50 à 60 bieren van eigen bodem. De doelstelling 
was de mensen van de  Hei en de kennissenkring te laten kennismaken met de rijkdom aan Belgische bieren. 
De initiatiefnemers legden elk 5.000 BEF bijeen als startkapitaal. 

 
Op 5 en 6 november 1988 was het dan zo ver: de Eerste Heikantse Bierfeesten werden georganiseerd. Meteen 
een schot in de roos. 

 
Later sluiten De Heikantse Bierliefhebbers aan bij de nationale organisatie OBP (Objectieve BierProevers), en 
meteen worden de doelstellingen verruimd: 

 
• het bekendmaken en instandhouden van de grote verscheidenheid aan bieren en biersoorten die ons land 

rijk is 
 
• het promoten en ondersteunen van kleine en onafhankelijke brouwerijen in hun strijd voor het bestaan 

naast de grote bierfabrieken 
 
• ervoor ijveren dat de consument juiste en volledige informatie krijgt over het bier via een duidelijk etiket 

(soms is het zelfs niet mogelijk te achterhalen in welke brouwerij het bier werd gebrouwen!) 
 

• extra in de kijker zetten van biersoorten die het moeilijk hebben om zich te handhaven in het al maar 
zoeter en neutraler wordende smaakpatroon van onze “gecocaliseerde” wereld (o.a. het zurige Oud Bruin, 
de traditionele Oude Geuze, de Saison-bieren, de fruitbieren met écht fruit, de tafelbieren…) 

 
Vanaf de aansluiting bij OBP werden De Heikantse Bierliefhebbers een ledenvereniging met een heus bestuur 
en ledenwerking.  

 
Toen eind 2002 OBP ter ziele ging, lagen De Heikantse Bierliefhebbers op 22 februari 2003 mee aan de basis 
van de opstart van de nieuwe nationale bierconsumentenvereniging ZYTHOS vzw. 

 
Dat De Heikantse Bierliefhebbers een bloeiende vereniging zijn bewijzen de méér dan 280 leden en hun 
drukke activiteitenagenda. Alle leden genieten op deze activiteiten op vertoon van hun lidkaart een zeker 
voordeel (meestal een gratis biertje). 
 
Bovendien krijgt elk lid het driemaandelijks ledenblad “’t Bierboekske” en kan ook ieder lid maandelijks in de 
deelnemende cafés (momenteel dertien) op vertoon van zijn lidkaart een gratis “Bier van de Maand” gaan 
degusteren. 



 
 
Heikantse Bierliefhebbers: Agenda Activiteiten 2005 

 
Zaterdag 15 januari:  Algemene Ledenverg. & Kletskesfuif (FC Heikant) 
Zaterdag 22 januari:  Bierexpeditie 
Zaterdag 29 januari:  Verbroedering HBL-ABW-LBT (Bierbeek) 
Zaterdag 19 februari:  Brouwerij op de Hei (Smis) 
Zaterdag 5 maart:  ZBF 2005 (Sint-Niklaas) 
Zondag 6 maart:  ZBF 2005 (Sint-Niklaas) 
Woensdag 9 maart:  Kooklessen Reeks 1 (Familia) 
Woensdag 16 maart:  Kooklessen Reeks 1 (Familia) 
Zaterdag 19 maart:  Bierexpeditie 
Woensdag 23 maart:  Kooklessen Reeks 1 (Familia) 
Woensdag 30 maart:  Kooklessen Reeks 1 (Familia) 
Zaterdag 16 april:  Kroegentocht (Oudenaarde) 
Zaterdag 23 april:  Gratis Zwemmen (Michielsbad, St.-Kat.-Waver) 
Zaterdag 7 mei:  Bierclub-bbq (Corsica) 
Zondag 15 mei:  Schapenscherenfeest (NEC Itegem) 
Zaterdag 21 mei:  Bierexpeditie 
Zaterdag 25 juni:  Avondfeest (Berlaar) 
Zaterdag 9 juli:  Bierexpeditie 
Donderdag 21 juli:  Fietstocht 
Zaterdag 13 augustus:  Goed Doel (Soy) 
Zondag 14 augustus:  Goed Doel (Soy) 
Zondag 28 augustus:  Oogstfeesten Vrijbroekpark (Mechelen) 
Zaterdag 10 september: Bierexpeditie 
Woensdag 14 september: Kooklessen Reeks 2 (Familia) 
Woensdag 21 september: Kooklessen Reeks 2 (Familia) 
Woensdag 28 september: Kooklessen Reeks 2 (Familia) 
Woensdag 5 oktober:  Kooklessen Reeks 2 (Familia) 
Vrijdag 28 oktober:  18de Heikantse Bierfeesten (Familia) 
Zaterdag 29 oktober:  18de Heikantse Bierfeesten (Familia) 
Zondag 30 oktober:  18de Heikantse Bierfeesten (Familia) 
Zaterdag 12 november: Bierexpeditie 
Zaterdag 26 november: Reis Helpers 
 
 
Alle info over De Heikantse Bierliefhebbers en de nationale bierconsumentenvereniging Zythos vzw  kunt u 
bekomen bij: Fons Minne, Aarschotsebaan 77, 2590 Berlaar-Heikant. 
Tel.: 015/24 43 90. E-mail: alfons.minne@skynet.be 

 
Lidgeld: je kan kiezen tussen A-lid en B-lid.  

 
B-lid ben je als je 10,00 euro betaalt en dan ben je alleen lid van De Heikantse Bierliefhebbers. Je krijgt 
korting op al onze activiteiten en driemaandelijks ons ledenblad “’t Bierboekske”. 

 
A-lidmaatschap kost 17,50 euro en dan ben je tevens lid van de nationale bierconsumentenvereniging Zythos 
vzw. Je krijgt naast de voordelen van het B-lidmaatschap 4 keren per jaar het bierconsumentenmagazine “De 
Zytholoog” en kortingen op de activiteiten van de 22 aangesloten verenigingen. 

 
Alle info over het lidmaatschap kunt u bekomen bij: Paul Heylen, Doornstraat 28, 2270 Herenthout. 

Tel.: 014/50 69 58.  
E-mail: paul.heylen@tiscali.be 

 
Bezoek ook eens onze webstek : www.heikantsebierliefhebbers.be 
 

 



Bierlijst 18de Heikantse Bierfeesten 
 

1) 3Schtèng 33 cl, Grain d’Orge, Hombourg-Plombières 
2) Augustijn 75 cl, Bios, Ertvelde 
3) Beersel Lager van ’t vat, de Proefbrouwerij, Lochristi (voor Drie Fonteinen) 
4) Biolégère 25 cl, Dupont, Tourpes 
5) Bjezelerke Blond 75 cl, St.-Canarus, Gottem (voor oudercomité Beerzel) 
6) Bjezelerke Donker 75 cl, St.-Canarus, Gottem (voor oudercomité Beerzel)  
7) Black Mortal 33 cl, Mortal’s Beers, Jamagne 
8) Boecht van Den Afgrond 33 cl, van Kerkom, Kerkom-bij-St.-Truiden (voor Kafee Den Afgrond) 
9) Boerke 33 cl, Angerik, Dilbeek 
10) Bokkereyer 25 cl, St.-Jozef, Opitter 
11) Bosbier 25 cl, St.-Jozef, Opitter 
12) Bosprotter 33 cl, ’t Hofbrouwerijke, Beerzel 
13) Brugse Zot 75 cl, De Halve Maan, Brugge 
14) Celtic Angel, 33 cl, Achilles, Itegem 
15) Chimay Dorée 33 cl, Abb. N.D.de Scourmont, Forges-les-Chimay 
16) Cuvée van de Keizer 2005 75 cl, het Anker, Mechelen 
17) De Koninck 25 cl, De Koninck, Antwerpen 
18) Delirium Tremens van ’t vat, Huyghe, Melle 
19) Duchesse de Bourgogne van ’t vat, Verhaeghe, Vichte 
20) Duvel 33 cl, Moortgat, Breendonk 
21) Fantôme 75 cl, Fantôme, Soy 
22) Geuze Cantillon Bio 37,5 cl, Cantillon, Anderlecht 
23) Geuze Drie Fonteinen 37,5 cl, Drie Fonteinen, Beersel 
24) Guldenberg 1,50 lit, De Ranke, Dottenijs 
25) Harten-Troef ! 33 cl, Angerik, Dilbeek (voor De Heikantse Bierliefhebbers) 
26) Hector Tripel 33 cl, De Graal, Brakel (voor Sublim, Leuven) 
27) Hexapoda 33 cl, van Kerkom, Kerkom-bij St.-Truiden (voor Vilvordia) 
28) Hofblues 33 cl, ‘t Hofbrouwerijke, Beerzel 
29) Hoftrol 33 cl, ’t Hofbrouwerijke, Beerzel 
30) Kameleon Ginseng Bio 33 cl, Den Hopperd, Westmeerbeek 
31) Kameleon Light Bio, van ’t vat, Den Hopperd, Westmeerbeek 
32) Kameleon Tripel Bio 33 cl, Den Hopperd, Westmeerbeek 
33) Kriek Boon van ‘t vat, Frank Boon, Lembeek 
34) Kriek Cantillon 37,5 cl, Cantillon, Anderlecht 
35) Kriek De Ranke 75 cl, De Ranke, Dottenijs 
36) Kriek Fantastiek 33 cl, De Ryck, Herzele 
37) l’Autruche 25 cl, de Silenrieux, Silenrieux 
38) La Barbiot Ambrée 75 cl, la Barbiot, Ville-sur-Haine 
39) La Barbiot Blonde 75 cl, la Barbiot, Ville-sur-Haine 
40) La Tournay 75 cl, de Cazeau, Templeuve  
41) Lampionneken 33 cl, De Graal, Brakel (voor BLES, Zottegem) 
42) Liefmans Framboos 25 cl, Liefmans Breweries, Dentergem 
43) Margriet 33 cl, Het Anker, Mechelen 
44) Moinette Bio 25 cl, Dupont, Tourpes 
45) Ondinneke 75 cl, De Glazen Toren, Erpe-Mere 
46) Oxfam Blond Bier 33 cl, Huyghe, Melle (voor Oxfam) 
47) Oxfam Bruin Bier 33 cl, Huyghe, Melle (voor Oxfam) 
48) Pa-Gijs 33 cl, Boelens, Belsele 
49) Palm 25 cl, Palm Breweries, Steenhuffel 
50) Père Noël 2005 van ’t vat, De Ranke, Dottenijs 
51) Piraat 33 cl, Bios, Ertvelde 
52) Potteloereke 33 cl, St.-Canarus, Gottem 
53) Rodenbach Grand Cru 33 cl, Palm Breweries, Steenhuffel 
54) Saison 2000 33 cl, Ellezelloise, Ellezelles 
55) Saison de Pipaix 75 cl, à Vapeur, Pipaix 



56) Saison Dupont Bio 25 cl, Dupont, Tourpes 
57) Saison Voisin 33 cl, des Géants, Irchonwelz 
58) Santé-9! 75 cl, Fantôme, Soy (voor De Heikantse Bierliefhebbers) 
59) Satan Red 33 cl, De Block, Peizegem 
60) Saxo 33 cl, la Caracole, Falmignoul 
61) Scotch van ’t vat, van Kerkom, Kerkom-bij-St.-Truiden 
62) Serafijn Kerstlicht 2005 van ’t vat, Achilles, Itegem 
63) Special De Ryck van ’t vat, De Ryck, Herzele 
64) Special 6 33 cl, De Block, Peizegem 
65) St. Bernardus Prior 33 cl, St.-Bernardus, Watou 
66) St.-Canarus Tripel 33 cl, St.-Canarus, Gottem  
67) Tafelstout 25 cl, Martens, Bocholt 
68) Tournée Beaurinoise 33 cl, la Caracole, Falmignoul 
69) Triverius 33 cl, De Graal, Brakel 
70) Troublette Bio 33 cl, la Caracole, Falmignoul 
71) Vichtenaar 25 cl, Verhaeghe, Vichte 
72) Westmalle Dubbel 33 cl, Abdij van Westmalle, Westmalle 
73) Westmalle Tripel 33 cl, Abdij van Westmalle, Westmalle 
74) Witbier van Saisis 33 cl, Ellezelloise, Ellezelles 
75) X-mas 2004 Contreras 75 cl, Contreras, Gavere  
76) XX-Bitter 33 cl, De Ranke, Dottenijs 
77) Zinnebir 75 cl, Sint-Pieters, St.-Pieters-Leeuw 
78) Zonnevisser 75 cl, het Anker, Mechelen (voor The Beerbrothers) 
 
 
 

Bijzondere Bieren 
 

Biobieren. 
 
Zoals andere jaren bieden we een aantal bio-bieren aan. Ooit stelden De Heikantse Bierliefhebbers de vraag 
aan Marc Rosier, brouwer (op rust nu) van brouwerij Dupont, waarom hij absoluut bio-bieren, die toen toch 
moeilijker in de markt lagen, wou brouwen. “Il faut y croire, monsieur,” antwoordde hij ons toen. En we 
zijn dat blijven doen, erin geloven. Daarom vindt ge op onze lijst een aantal bio-bieren: Troublette Bio van la 
Caracole, Biolégère, Moinette Bio,  Saison Dupont Bio van Dupont, Geuze Cantillon Bio van Cantillon en 
Kameleon Ginseng Bio, Kameleon Tripel Bio en Kameleon Light Bio van Den Hopperd. 
 
Wereldwinkelbieren. 
 
We zijn fier u de twee Oxfambieren waarin producten uit de derde wereld verwerkt zijn en waarvoor de 
plaatselijke boeren een eerlijke prijs gekregen hebben aan te bieden. De Max Havelaarkoffie die we serveren 
ligt trouwens in dezelfde lijn. 
 
Wereldprimeurs. 
 
• Een spiksplinternieuwe brouwerij en dus ook spiksplinternieuwe bieren. Sinds 1 oktober 2005 is er in 

onze buurgemeente Beerzel, aan de Hoogstraat 151 een nieuwe brouwerij van start gegaan: ’t 
Hofbrouwerijke. Jef Goetelen (die zich op discussiefora op het internet ook wel eens ’t hofbrouwerke 
durft noemen) zijn hobby is nu echt hélemaal uit de hand gelopen. Het is de bedoeling zo’n 1500 liter 
“eigenwijze bieren” per maand te gaan brouwen. Op de 18de Heikantse Bierfeesten zijn alvast zijn 
Hofblues (een stout), zijn Hoftrol (een amberkleurig bier) en zijn Bosprotter (een tripel) te proeven. 

 
• Ook wereldwijd voor de eerste keer te proeven is de Kameleon Light Bio (slechts 4,5 vol.% alc.) van 

brouwerij Den Hopperd uit Westmeerbeek. 
 
 



Pils. 
 
Zeer speciale aandacht ook voor de Beersel Lager van Drie Fonteinen. Een goed uitgegiste pils, vlot 
drinkbaar, vol van smaak én bitter (40 EBU)  . Heel vroeger, vóór de smaakvervlakking en –verzoeting 
toesloeg, waren er zo wel méér. Nu is de Beersel Lager énig in zijn soort ! 
 
Fruitbieren. 
 
Zowel de zoetebekken als de liefhebbers van zurig zullen aan hun trekken komen op de 18de Heikantse 
Bierfeesten. De zoetekauwen kunnen we Liefmans Framboos (Liefmans Breweries, Dentergem) en Bosbier 
(St.-Jozef, Opitter) aanbevelen. Kriek Boon (Frank Boon, Lembeek) en Kriek Fantastiek (De Ryck, 
Herzele) kunnen we aanbevelen aan diegenen waarvoor het niet siroopachtig mag zijn en de liefhebbers van 
de “real stuff” zullen hun hartje kunnen ophalen aan de Kriek De Ranke (De Ranke, Dottenijs) en de Kriek 
Cantillon (Cantillon, Anderlecht). 
 
Nieuwe bieren.  
 
We maken er een punt van om ieder jaar minstens één derde van onze bierlijst te veranderen. Dat houdt ons 
scherp en verplicht ons veel op zoek te gaan naar nieuwe bieren (we doen trouwens niets liever). Een paar 
voorbeelden:  

 
- Hexapoda, een bier door Marc Limet van de brouwerij van Kerkom (die van de Bink-bieren) 

gebrouwen voor de studentenclub Vilvordia. Vilvordia wil de viering van haar 50-jarig bestaan op 
die manier meer luister bijzetten. 

 
- Brugse Zot, het eerste bier van de opnieuw opgestarte brouwerij De Halve Maan. 

 
-  L’Autruche, een nieuw bier van brasserie de Silenrieux 

 
- La Barbiot Blonde een Ambrée, twee bieren met wilde hop van de nieuwe brouwerij La Barbiot 

uit Ville-sur-Haine.  
 

- Margriet van brouwerij Het Anker uit Mechelen dat door de vrouwen van de brouwer en de 
eigenaar van de brouwerij werd gebrouwen, naar aanleiding van Mechelen, stad in 
Vrouwenhanden. 

 
- Ondinneke, deze keer niet van Louis-Paul Boon, maar van brouwerij De Glazen Toren uit Erpe-

Mere. 
 

- Santé-9! van brouwerij Fantôme en Harten-Troef! van brouwerij Angerik, respectievelijk het 
negende en het eerste goed-doel-bier van deze brouwerijen ten voordele van de jaarlijkse goed-
doel-actie van De Heikantse Bierliefhebbers. 

 
En nog zoveel meer…. 

 
 
 
 


